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Grand Hotel Nuove lerme

di Acqui Terme

In con%empoi’anea .
‘mostra personale dell’artista
Sergio Rapett1

iti i giorni fino al 20 dicembre
sizione aperta tuiti 1 giorni finoa

i al yenerd -13e¢ 20
Orario: dal lunedi al venerdi ore 10-13 ¢ ?

: JEE )22,
sabato e domenica, inuato ore 10
clo Salore delle Feste del

GRAND HOTEL N'L.‘-(_)\"E'I'I'ZR}\-I.I'f
Piazza Italia, | - Acqui Terme (AL)

INGRESSO LIBERO

Per irformazioni:

tel. 0144 322106 - Fax 0144 324909

A . 2

venerdi 24 novembre 2000 2 1_
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TERRE DA DOLCI
La produzione Artigianale ed Industriafe
CIOCCOLATO, CARAMELLE, GELATO, TORRONE,
BACI DI DAMA E BISCOTTI DEL-NOVESE
Degustazione a eura di: Polo Dolciario Novese, Movi
Elah Dufour, Fabbrica Artigiana Caramelle Mangini,
Api Morini Industria Dolciaria, Pasticeen Novesi,

C io Gelatieri Artigiani, Confartigi
Confederazione Italiana Agricolzori,

8 dicembre: IL POLO DOLCTARIO NOVESE presanta un
artista che realizera sculture in cioccalatp

OSPITE: Il Consarzio tutela della nocciola piemante
i.0.p.

1617 dicembre |

[ SAPORI DELLE NOSTRE VALLI

POLENTA E FUNGH! DELLA VAL LEMME

Deg ione a cura di: C: ita M aita Vai

Lemme, Parco Capanne di Marcarolg, Uniane Provinciale

Agricoltori,

Ravioli alla piastra

a cura dell'Ordine dei Cavalieri del Raviol ¢ dei Gavi,

OSPITE: La Comunita Montana Alta Vafle Arroscia,
ione di vini: pigato e ormeasco, formaggi,

miele ¢ olio da olive taggiasche

2324 dicembre |
NUOVI E ANTICHI PERCORSI DEL
GUSTO

FARINATA, CANESTRELLI AL GAVI, MIELE,
TARTUFI, SALAME AL GAVI

Degustazione a cura di: | Maestri della “Farinata di
Nowi", Associazione panificatori del Novese, Associazione
Alto Manferrato, Associazione Artigiani Unione
Provinciale CN.A. Accademia del Corzetto, Ordine dei
Cavalieri del Raviolo.
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